OSTRICHE E CHAMPAGNE

La Cruna del Lago organizza una serata di degustazione:

Venerdi 22 giugno 2007

Aperitivo di benvenuto

Ostriche Fine Binic selvaggia
Ostriche Special du Belon
Ostriche Belon du Belon “000”

Tagliolini con crudaiola di ostriche fine binic selvaggia
e battuto di pomodoro

Tartare di dentice

Dessert

Caffé e piccola pasticceria

€ 60

Champagne reserve “brut” Philippe Gonet a tutto pasto

Per organizzare al meglio la serata la prenotazione & gradita entro domenica 17 giugno
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